
  Ψωμί 4.5€
Χειρποιήτη μαγκέτα, ταραμάς

Χόρτα 9€
Άγρια χόρτα εποχής , ξινοτύρι, λάδι από μυρώνια, καπνιστό τρίμμα αυγοτάραχο

Σαλάτα 13€
Μπρόκολο και κουνουπίδι στα κάρβουνα, ψήτο παντζάρι, πίκλα φινόκιο, ραπανάκια,

καυκαλήθρες , καλαμάρι tempura, dressing yellow curry

Σούπα ημέρας

Ceviche 14€
Ψάρι ημέρας , μανταρίνι, κόλιανδρος , κρεμμύδι εσαλότ, σελινόριζα, πιπεριά τσίλι, πράσο

Carpaccio 17€
Ψάρι ημέρας , ταραμάς , ακτινίδιο, λεμόνι, chives

Sushi (3 pcs) 9€
Φάβα και χταπόδι στα κάρβουμνα/ Sushi rice και ψάρι ημέρας/ Sushi rice και ταρ-ταρ ψαριού

Hot dog (1 pcs) 8.5€
Λουκάνικο ψαριού, miso ketchup, μαγιονέζα φυστίκι, kimchi

Gyoza (4 pcs) 12€
Βακαλάος , beure blanc σκόρδου, λάδι chives, κρεμμύδι, παντζάρι

Μύδια 13€
Καρότο, μαϊντανός , φρέσκο κρεμμύδι

Risso
i 18€
Σαφράν, λεμόνι, φιλέτο μπαρμπούνι

Ζυμαρικά 19€
Χειροποιήτες παπαρδέλες , σάλτσα μπουγιαμπέσα, φιλέτο σκορπίνα

Φρικασέ 23€
Άγρια χόρτα αυγολέμονο, φιλέτο ψαριού ημέρας στα κάρβουνα

Γλώσσα 21€
Αχνιστή, κόκκινο λάχανο

Choux 9€
Κρέμα πορτοκάλι, σάλτσα πικρής σοκολάτας , touile καραμέλας

Burnt cheesecake 10€
Μήλο, crumble κανέλλας

 

-Εάν έχετε οποιαδήποτε αλλεργία παρακαλώ ενημερώστε μας -Για το τηγάνισμα χρησιμοποιούμε ηλιέλαιο -Στις σαλάτες και το μαγείρεμα χρησιμοποιούμε έξτρα παρθένο ελαιόλαδο
-Οι τιμές περιλαμβάνουν ΦΠΑ και όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις



  Bread 4.5€
Homemade bague�e, �sh roe salad

Greens 9€
Wild greens, sour cheese, smoked bo�arga grated

Salad 13€
Chargrilled brocolli and cauli�ower, beetroot, fennel, radish, squid tempura, dressing curry

Soup of the day

Ceviche 14€
Catch of the day, mandarin, coriander, shallot, celery, chilli, leak

Carpaccio 17€
Catch of the day, taramas, kiwi, lemon, chives

Sushi (3 pcs) 9€
Fava and octapus/ sushi rice and catch of the day/ sushi rice and catch of the day tar-tar

Hot dog (1 pcs) 8.5€
Fish sausage, miso ketchup, aioli pistachio, kimchi

Gyoza (4 pcs) 12€
Cod, beure blanc, garlic, chives oil, onions, beetroot

Mussels 13€
Carrot, parsley, spring onion

Risso
i 18€
Safran, lemon, red mullet

Pasta 19€
Homemade pappardelle, bouillabaisse, scorpion �sh

Fricassee 23€
Wild greens, avgolemono sauce, chargrilled catch of the day

Γλώσσα 21€
Steamed, red cabbage

Choux 9€
Orange cream, bi�er chocolate, touile caramel

Burnt cheesecake 10€
Apple, crumble cinnamon

 

-If you have any allergies or diet restrictions please inform us -For frying we use sun�ower oil -For salads and cooking we use extra virgin olive oil
-�e prices include VAT



wine list

DRINKS

Αφρώδη
Ξινόμαυρο, Ασύρτικο 35€/φυάλη

Karanika Brut Cuvee Special, Αμύνταιο

Ροζέ
Syrah, Λημνιώνα, Ξινόμαυρο, “ΙΩ” 

4.5€/ποτήρι 19€/φιάλη
Tsililis Terres, Μετέωρα

Ξινόμαυρο, “Rose de Xinomavro”  26€/φιάλη
Κτήμα Θυμιοπούλου, Νάουσα

Λημνιώνα 29€/φιάλη
Κτήμα Ζαφειράκη, Τύρναβος

Μανδηλαριά, “Lola” 4€/ποτήρι 18€/φιάλη
Οινοποιείο Άωτον, Παιανία, Αττική

Αποστάγματα
Ούζο Τρικενέ 7.5€/200ml 

Τσίπουρο Τοκαλή ΒΙΟ 9€/200ml

Τσίπουρο Γάτσιος 8€/200ml

Αγραφιώτης με γλυκάνισο 8€/200ml

Αναψυκτικά/Νερά
Fritz cola/zero cola 2.5€/330ml 

Βίκος πορτοκαλάδα/ λεμονάδα 2.5€/220ml

Ζαγόρι 2.5€/1L

Ξινό Νερό 2.5€/250ml 4€/750ml

Μπύρες
Noctua, Insomnia IPA 6€/330ml 

Σούρμενα, Κυρία Τούλα 6.5€/330ml

Midnight circus, Όχι στα βαθιά 5.5€/330ml

Βεργίνα, Weiss 4€/500ml

Belka, Pilsner 4€/330ml

Septem, Red Ale 5€/330ml

Argos Star, Lager 4.5€/500ml

Corfu, Lager 4€/330ml

Λευκά
Βηλάνα, “Βασίλισσες” 4.5€/ποτήρι 19€/φιάλη

Κτήμα Λυραράκης , Κρήτη

Βαρδέα, Π.Γ.Ε. Λευκάδα 27€/φιάλη
Κτήμα Σύφλογο

Ασύρτικο, “Σαν τα Μάραθα” 6€/ποτήρι 29€/φιάλη
Οινοποιείο Σύρου, Π.Γ.Ε. Σύρου

Μονεμβάσια, Αηδάνι, Ποταμίσι, Φωκιανό, 
Μανδηλαριά 35€/φιάλη

Κτήμα Τρανάμπελο

Μοσχάτο Σπίνας 25€/φιάλη
Κτήμα Moinoterra

Ασύρτικο, Μαλαγουζιά, “Edenia Bella” 26€/φιάλη
Κτήμα Tsililis Terres, Μετέωρα

Ρομπόλα, “Vino di Sasso” 34€/φιάλη
Κτήμα Σκλάβος

Ασύρτικο, “Familia” 46€/φιάλη
Κτήμα Χατζηδάκη, Π.Ο.Π. Σαντορίνη

Κόκκινα
Κοτσιφάλι, “Queen” 4.5€/ποτήρι 19€/φιάλη

Κτήμα Λυραράκη, Ηράκλειο

Μαυροδάφνη, “Krasis”  36€/φιάλη
Sant’Or, Αχαϊα

Βαρτζαμί, “Μπρούσκο”  32€/φιάλη
Κτήμα Σύφλογο, Λευκάδα



wine list

DRINKS

Sparkling
Xinomavro, Assyrtiko 35€/bo�le
Karanika Brut Cuvee Special, Αμύνταιο

Rose
Syrah, Limniona, Xinomavro, “IO” 

4.5€/glass 19€/bo�le
Tsililis Terres, Meteora

Xinomavro, “Rose de Xinomavro”  26€/bo�le
�ymiopoulos, Naousa

Limnionas 29€/bo�le
Zafeirakis, Turnavos

Mandilaria, “Lola” 4€/glass 18€/bo�le
Winery Aoton, Paiania A�ikis

Spirits
Ouzo Trikene 7.5€/200ml 

Tsipouro Tokali ΒΙΟ 9€/200ml

ΤTsipouro Gatsios 8€/200ml

Agraphiotis with anise 8€/200ml

So� drinks/water
Fritz cola/zero cola 2.5€/330ml 

Βίκος orangade/ lemonade 2.5€/220ml

Zagori mineral water 2.5€/1L

Xino Nero, natural sparkling water 2.5€/250ml 4€/750ml

Beers
Noctua, Insomnia IPA 6€/330ml 

Sourmena, Kyria Toula 6.5€/330ml

Midnight circus, Oxi sta Vathia 5.5€/330ml

Βεργίνα, Weiss 4€/500ml

Belka, Pilsner 4€/330ml

Septem, Red Ale 5€/330ml

Argos Star, Lager 4.5€/500ml

Corfu, Lager 4€/330ml

White
Vilana, “Queen” 4.5€/glass 19€/bo�le

Lyrarakis, Creta island

Vardea, P.G.I. Le�ada 27€/bo�le
Si�ogo

Asyrtiko, “San ta Maratha” 6€/glass 29€/bo�le
Winery Syros, P.G.I Syros island

Monemvasia, Aidani, Potamisi, Fokiano, 
Mandilaria 35€/bo�le

Tranampelo

Muscat of Spina 25€/bo�le
Moinoterra

Asyrtiko, Malagouzia, “Edenia Bella” 26€/bo�le
Tsililis Terres, P.G.I. Meteora

Robola, “Vino di Sasso” 34€/bo�le
Winery Sclavos

Asyrtiko “Familia” 46€/bo�le
Hatzidakis, P.D.O. Santorini island

Red
Kotsifali, “Queen” 4.5€/glass 19€/bo�le

Winery Lyrarakis, Herakleion

Mavrodaphne, “Krasis”  36€/bo�le
Sant’Or, Achaia

Vertzami, “Brousko”  32€/bo�le
Si�ogo, Le�ada island


